
 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
    

 

  

 

 

 

 

Vendredi 11 septembre (10h – 17h) 
Rendez-vous au restaurant « La Forge à Fer »  

Adresse : La Forge, 79200 La Peyratte (05 49 64 30 53)  

 Accueil par le président de la FRESYCA ou son représentant  

 Présentation de la filière viande caprine en Poitou-Charentes et 
actions de développement par Mathilde GARCONNET – SILLON 
et un administrateur de la FRESYCA, 

 Présentations de l’Interprofession et de la Commission Viande 
Caprine de la FNEC par Paul GRELLIER (INTERBEV) et Gérard 
CHABAUTY (FNEC), 

 Un exemple d’approvisionnement des cantines scolaires 
Par Colette BALLAND (productrice) et Fabrice ROUSSEAU (Pays 
Mellois) 

 Présentation des projets « Chevreau du Rhône-Alpes » et « PIDA 
viande de chèvre » par Christian NAGEARAFFE et Valérie 
BEROULLE du Syndicat Caprin 26 

 Echanges et débat sur la filière viande caprine  

 Visite d’un atelier de transformation de viande caprine : la SVEP 
(79200 Châtillon sur Thouet) 

Samedi 12 septembre 
 

 Visites d’exploitations en 
transformation de viande 

caprine : EARL du Domaine 
du Parc (86600 Celle 

Levescault) 
 

 Visite d’un abattoir de 
caprins : Abattoir le Mélusin 

86 LUSIGNAN 

Dimanche  
13 septembre 

Fête de la Chèvre  
 

à Celles sur Belle (79370) 
et visite de la Maison des 

Fromages de Chèvre à la CLS 
 

Contact : Route du 
Chabichou et des fromages 

de chèvre 
Tel : 05 49 27 90 34 

PROGRAMME DES SECONDES RENCONTRES NATIONALES « VIANDE CAPRINE » en Poitou-Charentes 

En partenariat et avec le soutien de : 

Organisation et contact :  
Fédération Régionale des Syndicats Caprins Poitou-Charentes et Vendée 

FRESYCA - 12 bis rue St Pierre 79500 MELLE 
Tel : 06 85 25 92 38 ou Mail : mgs.fresyca@orange.fr 

 



 

 

 

 
 

 Ces rencontres d’échanges vous intéressent… réponse souhaitée avant le 4 septembre 2015 :  
A retourner à Mathilde GARCONNET- SILLON - FRESYCA - 12 bis rue St Pierre 79500 MELLE – Mail : mgs.fresyca@orange.fr - Tel : 06 85 25 92 38  -  

  
 

Prénom-  NOM Eleveur ou Organisme 

 

Adresse et département Adresse Mail 

 

 

   

 

 

    

 

     

Option Détail Prix (€) Nombre de personnes TOTAL (€) 

Option 1 

(avec 1 hébergement et 3 repas) 

11 sept : repas du midi et du soir + hébergement 
12 sept : repas du midi 

80 € x  

Option 2 

(sans hébergement et 3 repas) 

11 sept : repas du midi et du soir 
12 sept : repas du midi 

55 € x  

Option 3 

(sans hébergement et 2 repas) 

11 sept : repas du midi  
12 sept : repas du midi 

40 € x  

Option 4 

(sans hébergement et 4 repas ) 

11 sept : repas midi et du soir + hébergement 
12 sept : petit-déjeuner repas midi et soir + 
hébergement 
13 sept : petit déjeuner 

117 € x  

Le paiement se fait à l’ordre de la FRESYCA – (Une facture vous sera établie, pensez à nous donner toutes les coordonnées nécessaires) 

 
    

 

  

 

Organisation et contact :  
Fédération Régionale des Syndicats Caprins Poitou-Charentes et Vendée 

FRESYCA - 12 bis rue St Pierre 79500 MELLE 
Tel : 06 85 25 92 38 ou Mail : mgs.fresyca@orange.fr 

En partenariat et avec le soutien de : 

FICHE D’INSCRIPTION A RENVOYER 

 

mailto:mgs.fresyca@orange.fr


Fédération Régionale des Syndicats Caprins Poitou-Charentes et Vendée 
12 bis rue St Pierre 79500 MELLE 

06 85 25 92 38 ou mgs.fresyca@orange.fr 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PLANS D’ACCES  

Carte du Poitou-Charentes 



Fédération Régionale des Syndicats Caprins Poitou-Charentes et Vendée 
12 bis rue St Pierre 79500 MELLE 

06 85 25 92 38 ou mgs.fresyca@orange.fr 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Restaurant la Forge à Fer 
La Forge 
79200 LA PEYRATTE 
05 49 64 30 53 

Le vendredi 11 septembre 2015 
Matin, midi et après-midi 



Fédération Régionale des Syndicats Caprins Poitou-Charentes et Vendée 
12 bis rue St Pierre 79500 MELLE 

06 85 25 92 38 ou mgs.fresyca@orange.fr 
 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Atelier de découpe des éleveurs de Parthenay 
3 Bis, Rue Paul Emile Victor 
79200 CHÂTILLON SUR THOUET 
05.49.71.28.20  
accueil@svepviandes.net  

Le vendredi 11 septembre  2015 
Fin d’après-midi 

mailto:accueil@svepviandes.net


Fédération Régionale des Syndicats Caprins Poitou-Charentes et Vendée 
12 bis rue St Pierre 79500 MELLE 

06 85 25 92 38 ou mgs.fresyca@orange.fr 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Le Loup-Garou, Lieu d'accueil pour tous 
 
Le Loup-Garou vous accueille toute l'année... en famille, entre amis pour les évènements 
familiaux...en classes de découvertes de la maternelle au lycée...en séjours de vacances à toutes les 
périodes de vacances scolaires...entre collègues ou collaborateurs pour vos rencontres 
professionnelles... 
En plein coeur du Poitou-Charentes, venez découvrir ce lieu formidable à Lezay dans les Deux-
Sèvres... 

  
 
 

Hébergement : 
Le Loup Garou 
La Mauvaitière  
79120 LEZAY 
05 49 29 04 04 

 

Le vendredi 11 septembre 2015 
Soirée 

 



Fédération Régionale des Syndicats Caprins Poitou-Charentes et Vendée 
12 bis rue St Pierre 79500 MELLE 

06 85 25 92 38 ou mgs.fresyca@orange.fr 
 

 
 
EARL Domaine du Parc 
Jean-Frédéric Granger 
Le Parc 86600 CELLE-LEVESCAULT 
05 49 59 70 89 ou 06 84 01 10 02 
mail : domaine.parc@cerfrance.fr 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

Le samedi 12 septembre 2015 
Matinée et midi 

mailto:domaine.parc@cerfrance.fr


Fédération Régionale des Syndicats Caprins Poitou-Charentes et Vendée 
12 bis rue St Pierre 79500 MELLE 

06 85 25 92 38 ou mgs.fresyca@orange.fr 
 

 

 
 

Abattoir Mélusins 
Rue de la Chaponnerie, 86600 Lusignan 
05 49 43 31 96 

 

 Direction Poitiers 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 " Une nouvelle chaîne dédiée aux petits ruminants "La SAS Abattoirs Mélusins se définit comme un 

prestataire de proximité. « Nous livrons aussi bien les marchés de gros de la région parisienne comme 

Rungis, que les boucheries traditionnelles du Poitou et d'Île de France. Nous travaillons avec les 

agriculteurs locaux et proposons de l'abattage à façon pour les producteurs en circuit courts (NDLR vente 

en caissette) et pour la consommation familiale. »  

Pour demeurer compétitif, la direction a investi. Depuis novembre, l'abattoir dispose d'une nouvelle chaîne 

d'abattage spécifique aux petits ruminants. Elle comprend également une nouvelle bergerie, des chambres 

froides. « Nous avons ainsi doublé notre surface de production. Notre objectif est d'atteindre les 

2.500 tonnes cette année », indique-t-elle.  

Cet investissement d'1,3 M€ pour lequel, l'entreprise a reçu une aide à hauteur de 10 % (Région, Feder et 

France Agrimer) s'est accompagné de l'embauche de sept personnes. Aujourd'hui, l'entreprise compte 

24 salariés, tous secteurs confondus (production et administration) et de nouveaux locaux 

sociaux. »http://www.lanouvellerepublique.fr/Vienne/Actualite/24-Heures/n/Contenus/Articles/2012/03/22/Les-Abattoirs-

Melusins-doublent-leur-surface 

Lusignan 

Le samedi 12 septembre 2015 
Après-midi 

http://www.lanouvellerepublique.fr/Vienne/Actualite/24-Heures/n/Contenus/Articles/2012/03/22/Les-Abattoirs-Melusins-doublent-leur-surface
http://www.lanouvellerepublique.fr/Vienne/Actualite/24-Heures/n/Contenus/Articles/2012/03/22/Les-Abattoirs-Melusins-doublent-leur-surface

